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Fort de ses 95 années d’expérience dans le domaine des arts de la table et de la cuisine, le
groupe Amefa, leader Européen du couvert, produit plus de 150 millions de piéces par an et
commercialise ses produits dans plus de 50 pays.

Un groupe dynamique porté d’hommes et de femmes passionnés, experts dans leur métier; des
équipes locales a votre écoute pour répondre a vos besoins et vous apporter toute I’expérience
et le service d’un leader du marché.

Au fil des décennies; Amefa a enrichi son savoir-faire et son portefeuille de marques de renom
dansle domaine des arts de la table et de la cuisine. Nous vous invitons au travers de ce catalogue
a découvrir nos nouveautés 2026 dédiées aux professionnels de la restauration.

Bonne découverte.
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RAPPEL CATALOGUE 2025

couverts SOPRANO PVD Or et Noir, Amefa couverts PERSANE ZEN, Couzon

VERTIGO DENIM, medard de Noblat couverts SOPRANO PVD cuivre, Amefa

Couteaux CARBON, Sabatier Trompette OSLO, Médard de Noblat




Escade PVD Or

1060

Epaisseur / Gauge 4,0 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition brossée / Brushed finish
PVD or / Gold PVD finish

Désignation Code
Description
=—— fouchetedetable 1060AUB000320
*— ?gﬂgip‘ﬁ,}?b'e 1060AUB000325
—— s ot apoon 1060AUB000375
_— e 1060AUB000305
= [ouchetie gatea 1060AUB000390
~— ‘,3,7“,',"353’;;;’53,, 1060AUB000380

Haut de gamme massif, le couvert Escade PVD s’inscrit dans un
registre de forme graphique et longiligne. Sa finition PVD satfinée
or ou noir met en valeur son coté architecturé et apporte
beaucoup de chaleur sur la table. Son couteau lame steak est
parfait pour découper avec efficacité et précision.




Escade PVD Noir

1060

Epaisseur / Gauge 4,0 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition brossée / Brushed finish
PVD noir / Black PVD finish

Désignation Code
Description
=—— fouchetedetable 1060ATB000320
*— ?;}ﬂf;ip‘f,%;ab'e 1060ATB000325
—— s ot apoon 1060ATB000375
_— e 1060ATB000305
= [ouchetie gatea 1060ATB000390
-— ;“,',"2;2,’;};’52,, 1060ATB000380

Le PVD (Physical Vapor Deposition : Dép6t par vapeur physique)
est un processus de revétement consistant & déposer de fines
particules métalliques sur les couverts, dans une chambre sous
vide.

PVD (Physical Vapor Deposition) is a coating process that
deposits fine metal particles on cutlery in a vacuum chamber..




Cali

1450

Epaisseur / Gauge 4,0 mm

Acier inox / Stainless steel 18/0

Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code
Description

S Egtg/gh)gt/fdetable 1450008000320

o— ?gﬂggp%%;ab'e 1450008000325

o hnimne,,  emosons

couteau steak 1450008000315

steak knife

Etonnant couvert forgé réhaussé d’une gravure d’écorce sur les
deux cétés du manche. Le couteau lame steak est parfait pour
découper avec précision les viandes les plus coriaces. Des lignes
droites aux contours arrondis. Trés confortable en main, il séduit
par son élégance, ses proportions harmonieuses et généreuses.
Apportera un grand effet sur les tables authentiques.




Adonis Icy

8320

Epaisseur / Gauge 2,0 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition givré / Frozen finish

Désignation Code
Description
=—— yehetiedetable 8320238000320
*— f;ﬂirip%%f,ab'e 8320238000325
*— ggglséerﬁ/a /glzfdéu/rg?:;zaan 832023B000375
—— ?;’E}:?n”,;;“ab'e 8320238000305
A 8320238000340
*— ‘éﬂﬂf;%?;%“ 8320238000345
e couteau dessert 6320238000335

dessert knife

Un modéle petit prix qui séduit par son format élancé ; ses
proportions harmonieuses et équilibrées, sa prise en main
confortable. Gravé sur les deux cotés du manche, son décor
facon «givre» apporte du caractére a la table. Lame format
usteaky. Intéressant en CHR : le décor anti-rayure.




FUJI - Bols ramen

Découvrez le Bol Ramen FUJI, congu pour sublimer vos plats asiatiques. Inspiré de la tradition des «nouilles tirées a la main», ce bol en grés conserve
efficacement la chaleur et résiste aux chocs thermiques, garantissant une expérience gustative optimale pour un bouillon savoureux ou d'autres
plats délicats. A la fois moderne et fonctionnel, son design empilable le rend idéal pour une utilisation quotidienne.

Existe en 3 couleurs : blanc/terracotta, grenat et beige réactif.

Bol ramen blanc / terracotta Bol ramen beige Bol ramen grenat
?18cm-h9cm-110c| cond 4 ?18cm-h9cm-110c| cond 4 ?18cm-h9cm-110cl cond 4
M149WHB0001BO M149BEB0001BO M149RDB0001BO

Medard de Noblat



FUJI - Poké bowl

Découvrez le Poké Bowl FUJI, en grés et ses couleurs réactives. Originaire d’Hawai, le poké signifie « trancher » ou « couper » et désigne un plat
traditionnel a base de poisson cru coupé en dés, sublimé par des condiments savoureux. Le poké bow! est une véritable invitation a la créativité : une
base de riz gluant accueille un délicieux mélange de légumes croquants, de fruits frais, de poisson, de viande ou de céréales. Ce Poké Bowl a la fois
moderne et fonctionnel est idéal pour une utilisation quotidienne. Existe en 3 couleurs : blanc/terracotta, grenat et beige réactif.

Poké bowl blanc / terracotta Poké bowl beige Poké bowl grenat
?184cm-h7,1cm-100cl cond 4 ?184cm-h7,1cm-100cl cond 4 ?184cm-h7,1cm-100cl cond 4
M149WHB0001BS M149BEB0001BS M149RDB0001BS

Medard de Noblat



BRAISE

La collection BRAISE allie performance professionnelle et esthétique, pour une table a forte identité visuelle, résolument contemporaine. Congue en
grés pour conjuguer robustesse et originalité, sa forme extra plate avec son bord réhaussé offre une surface de présentation généreuse, idéale pour
sublimer chaque création culinaire. Chaque piéce se distingue par son décor réactif unique, inspiré des textures minérales naturelles, fruit d’'une ré-
action d'émail lors de la cuisson. A noter pour I'assiette plate et dessert, le choix possible d’'une forme coupe. Pensée pour un usage en restauration,
elle est compatible lave-vaisselle et micro-ondes.

Assiette présentation

@33 cmcond 4
M150GYB0001PP

Assiette plate

@28 cm cond 6
M150GYB0O0O1AP

Assiette dessert

@22 cm cond 6
M150GYB0001AD

Assiette gourmet

@22 cm - 88cl cond 6
M150GYB0001GM

Assiette salade & pates

Assiette plate forme coupe

Assiette dessert forme coupe

Assiette a pain

@16 cm - 45¢| cond 6 @27 cm cond 6 @21 cmcond 6 @ 17,5cm cond 6
M150GYB0001AS M150GYB0001PQ M150GYB0001DQ M150GYBO001AN
Assiette ovale steak/burger Coupelle S Tasse et soucoupe café Tasse et soucoupe thé
? 33 cmcond 4 @12cm-27cl cond 6 9 clcond 6 21cl cond 6
M150GYB0001SK M150GYB0001CP M150GYB0001PC M150GYB0001PT

Medard de Noblat



PLANET

La collection PLANET se distingue par son gres au décor réactif, aux nuances cuivrées et de terre brilée. Son design massif et affirmé s'inscrit plei-
nement dans les tendances actuelles de la restauration moderne, ou la vaisselle participe a l'identité visuelle et a 'expérience gustative. Sa forme
extra plate avec son bord réhaussé sublime la présentation des plats en créant un contraste naturel avec les textures et les couleurs des ingrédients.
L'assiette ovale sera sans aucun doute le plat idéal pour des recettes signature comme un burger gourmet, accompagné de pickles maison ou frites
de légumes.

Assiette plate Assiette dessert Assiette gourmet Assiette salade & pates
@28 cm cond 6 @22 cm cond 6 @22 cm - 88cl cond 6 @16 cm - 45¢| cond 6
M1520RB0001AP M1520RB0001AD M1520RB0001AG M1520RB0001AS

Assiette ovale steak / burger

? 33 cmcond 4
M1520RB0001SK

Medard de Noblat
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EXPLORE

Sublimez vos créations culinaires avec la collection EXPLORE, une collection en grés congue pour répondre aux exigences de la restauration. Son
émail réactif, aux effets alvéolés et nuancés de tons ivoire et sable, crée une toile de fond sobre et expressive, mettant en valeur chaque détail de
vos dressages. La qualité de décoration haut de gamme permet une maitrise et une homogénéité du décor sur I'ensemble des piéces. Son aspect
cossu et généreux, sa forme légérement creuse sont idéals pour présenter des plats en sauce, des entrées élaborées ou des créations bistronomiques.

A noter pour l'assiette plate et dessert, le choix possible d'une forme coupe.

Assiette présentation

@33 cmcond 4
M151WHBO0001PP

Assiette plate

@28 cm cond 6
M151WHBO0001AP

Assiette dessert

@22 cm cond 6
M151WHB0001AD

Assiette gourmet

@22 cm - 88cl cond 6
M151WHB0001GM

Assiette salade & pates

Assiette plate forme coupe

Assiette dessert forme coupe

Assiette a pain

@16 cm - 45¢| cond 6 @27 cm cond 6 @21 cmcond 6 @17,5cm cond 6
M151WHBO0001AS M151WHB0001PQ M151WHB0001DQ M151WHB0001AN
Assiette ovale steak/burger Coupelle S Tasse et soucoupe café Tasse et soucoupe thé
? 33 cm cond 4 @12 cm-27cl cond 6 9clcond 6 21cl cond 6
M151WHB0001SK M151WHB0001CP M151WHB0001PC M151WHB0001PT

Medard de Noblat



OSLO blanc mat / lin brillant - complément de gamme

Ces deux nouvelles assiettes OSLO Gourmet se distinguent par leur forme organique et enveloppante. Le design inspiré des galets polis par la mer
offre une approche sensorielle inédite du dressage, invitant a la contemplation autant qu‘a la dégustation. Ces assiettes permettent de créer un
volume, une mise en valeur du dressage grace a ce galet creusé avec délicatesse. Les contrastes entre I'extérieur blanc mat et l'intérieur lin brillant
jouent avec la lumiére, créant un effet de profondeur. Parfaites pour les portions réduites et concentrées en saveurs, elles sont idéales pour les mises

en bouche étoilées, les plats de dégustation, les desserts graphiques.

Assiette gourmet GM Assiette gourmet PM
26,5cm - 38cl cond 1 20,3cm - 18cl cond 1
71320112 71320111

Medard de Noblat
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AGORA - Gris

La collection AGORA incarne une esthétique résolument contemporaine a travers une vaisselle en grés aux lignes épurées. Sa forme extra plate
offre une surface de présentation généreuse, idéale pour sublimer chaque création culinaire. La bordure subtilement rehaussée révéle une gravure
en relief aux lignes verticales, apportant texture et raffinement a I'ensemble. Congue pour allier style et fonctionnalité, chaque piéce est a la fois
empilable et modulable. Lassiette cocktail et le bol peuvent s'associer de multiples fagons, nourrissant la créativité des chefs : 'assiette se pose sur le
bol ou I'accompagne en toute harmonie pour de délicieuses entrées ou desserts, et se transforme selon les besoins en assiette a pain ou en élégante
sous-tasse pour le mug. Le bol et I'assiette a cocktail sont vendus séparément comme tous les autres articles de la gamme.

Assiette plate Assiette dessert Assiette cocktail / couvercle Bol empilable
@ 25,5 cm cond 6 @21 cm cond 6 @16,5cm cond 6 @16,5cm - 55cl cond 6
M14439CCB11AP M14439CCB11AD M14439CCB11AN M14439CCB11AS

Mug empilable
33cl cond 6
M14439CCB11MU

Medard de Noblat
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AGORA - Beige

La collection AGORA incarne une esthétique résolument contemporaine a travers une vaisselle en grés aux lignes épurées. Sa forme extra plate
offre une surface de présentation généreuse, idéale pour sublimer chaque création culinaire. La bordure subtilement rehaussée révele une gravure
en relief aux lignes verticales, apportant texture et raffinement a I'ensemble. Congue pour allier style et fonctionnalité, chaque piece est a la fois
empilable et modulable. Lassiette cocktail et le bol peuvent s'associer de multiples fagons, nourrissant la créativité des chefs : I'assiette se pose sur le
bol ou I'accompagne en toute harmonie pour de délicieuses entrées ou desserts, et se transforme selon les besoins en assiette a pain ou en élégante
sous-tasse pour le mug. Le bol et I'assiette a cocktail sont vendus séparément comme tous les autres articles de la gamme.

Assiette plate Assiette dessert Assiette cocktail / couvercle Bol empilable

@ 25,5 cm cond 6 @21 cmcond 6 @ 16,5cm cond 6 ?16,5cm-55cI cond 6
M14431CCB11AP M14431CCB11AD M14431CCB11AN M14431CCB11AS

Mug empilable

33cl cond 6

M14431CCB11MU

Medard de Noblat
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1ZY

La collection IZY se distingue par son design raffiné et intemporel. Réalisée en gres fin, elle présente un délicat relief en trait d'union qui lui confére
une texture subtile et moderne. Avec sa forme coupe harmonieuse, cette vaisselle allie style et praticité. Son coloris blanc soyeux apporte une touche
d’élégance universelle et met en valeur chaque création culinaire, du plat le plus simple a la recette gastronomique. Pensée pour accompagner tous
les moments de dégustation, la collection IZY allie douceur, finesse et raffinement, faisant d'elle un indispensable des tables contemporaines.

Assiette plate Assiette dessert Assiette salade & pates Bol salade & pates
@26 cm cond 6 @21 cmcond 6 @19 cm - 40c| cond 6 @ 15,5cm - 60cl cond 6
M12800CCB11AP M12800CCB11AD M12800CCB11AS M12800CCB11BD
Mug

28cl cond 6

M12800CCB11TX

Medard de Noblat



COSsY

COSY est une collection en grés blanc, développée sur une forme extra plate, empilable, dessinée avec un bord discret mais suffisant pour mettre en
avant ce bayadére contemporain aux lignes multicolores. Lharmonie des teintes dans cette collection intégre une alternance de couleurs douces et
de couleurs plus chaudes, créant ainsi un effet visuel dynamique et captivant. Ce décor vibrant est idéal pour ajouter de la vitalité et du dynamisme
aux tables, apportant une touche de fraicheur et de modernité. On appréciera le double usage de certaines pieces empilables, comme l'assiette
cocktail qui pourra étre utilisée comme couvercle du bol mais aussi comme sous-tasse pour le mug.

Assiette plate Assiette dessert Assiette cocktail / couvercle Bol salade & pates
@27 cm cond 6 @20 cm cond 6 @ 14 cm cond 6 @ 14 cm - 65¢c| cond 6
M12928CCB11AP M12928CCB11AD M12928CCB11AN M12928CCB11BD
Mug empilable

30cl cond 6

M12928CCB11MU

Medard de Noblat
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ATOLL - Bleu persan

La collection ATOLL, en grés, est congue pour les tables de restaurant ou I'esthétique a toute son importance. Ses formes organiques et ses contours
irréguliers conférent a chaque piéce un caractere unique. Disponible en deux teintes minérales, Jade et Bleu Persan, la collection se distingue par le
contraste subtil entre I'émail aux nuances profondes et la base en terra cotta brute, visible sur chaque piéce. Cette signature artisanale souligne la
naturalité de la vaisselle et renforce la dimension sensorielle des présentations culinaires. Compatible lave-vaisselle et micro-ondes.

Assiette plate Assiette dessert Assiette creuse Coupelle

@27 cm cond 6 @21,5cm cond 6 @19 cm-50c| cond 6 @14,5cm - 38cl cond 6
M155BLB0001AP M155BLB0001AD M155BLB0001AS M155BLB0001CP
Saladier Mug

©22,5cm-1,3lcond 2 @9 cm -30cl cond 6

M155BLB0001SA M155BLB0001MU

Medard de Noblat



ATOLL - Jade

La collection ATOLL, en grés, est congue pour les tables de restaurant ou I'esthétique a toute son importance. Ses formes organiques et ses contours
irréguliers conférent a chaque piéce un caractere unique. Disponible en deux teintes minérales, Jade et Bleu Persan, la collection se distingue par le
contraste subtil entre I'émail aux nuances profondes et la base en terra cotta brute, visible sur chaque piéce. Cette signature artisanale souligne la
naturalité de la vaisselle et renforce la dimension sensorielle des présentations culinaires. Compatible lave-vaisselle et micro-ondes.

Assiette plate Assiette dessert Assiette creuse Coupelle

@27 cm cond 6 @ 21,5 cm cond 6 @19 cm-50cl cond 6 @ 14,5 cm - 38cl cond 6
M155WHB0001AP M155WHB0001AD M155WHBO0001AS M155WHB0001CP
Saladier Mug

©22,5cm-1,31 cond 2 @ 9cm-30cl cond 6

M155WHB0001SA M155WHB0001MU

Medard de Noblat
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NOMAD *

Invitez la nature a votre table avec NOMAD, une collection en gres au charme brut et authentique. Ses formes organiques et ses émaux verts
transparents délicatement craquelés révelent toute la richesse de la matiére. Chaque piece, sublimée par une finition grise effet pierre mat, évoque
le minéral et célébre Iimperfection naturelle. Composée d'assiettes, de coupelles et d’'un plat ovale, la gamme NOMAD joue sur les contrastes subtils
entre brillance et matité, douceur et relief. Une vaisselle qui simpose comme un écrin raffiné pour vos créations culinaires, et apporte une touche
d’élégance brute a vos repas du quotidien comme a vos tables de réception.

Assiette plate Assiette dessert Assiette creuse gourmet Mug

@27 cm cond 6 ©20,5cm cond 6 @20 cm -83cl cond 6 @7,5cm-h8cm - 20cl cond 6
M156BRB0001AP M156BRB0001AD M156BRB0001GM M156BRB0001MU

Coupelle GM Coupelle PM Plat long GM Plat long PM

@ 15cm-33cl cond 6 @12 cm-16cl cond 3 35,5cm cond 2 23 cm cond 6
M156BRB0001CG M156BRB0001CP M156BRB00010G M156BRB00010P

*date de livraison : juillet 2026

Medard de Noblat
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PALAZZO

La collection PALAZZO donne le ton de I'élégance et du chic sobre en associant des émaux profonds, vert et bronze. Facile a stocker car empilable,
cette collection est compatible avec le lave-vaisselle et le micro-ondes. Médard de Noblat, la référence en matiére de vaisselle de qualité et de design
innovant. Une création exclusive en porcelaine, surprenante et élégante, vous séduira par son univers tendance et raffiné.

Assiette présentation Assiette plate Assiette dessert Assiette salade & pates
@32 cmcond 2 @27 cm cond 6 @21 cmcond 6 @21,5cm-75cl cond 6
71600015 71600016 71600017 71600018

Assiette gourmet Bol Plat sushi

@26 cm-100c| cond 6 @ 15,5cm-35cl cond 3 30 cm cond 6

71600019 71600020 71600021

Medard de Noblat



GAO

La collection GAO, nous emporte dans une ambiance a la fois ethnique et contemporaine. Le travail des émaux bleu-vert est remarquable avec une
explosion de matieres et d'effets réactifs spécifiques a chaque piece. Médard de Noblat, la référence en matiére de vaisselle de qualité et de design
innovant. Une création en grés naturel, surprenante et éclatante, chaque piéce possede un décor unique pour des tables étonnantes.

Assiette plate Assiette dessert Assiette creuse Coupelle

@27 cm cond 6 @21 cmcond 6 @20 cm - 65cl cond 6 @ 14 cm - 40c| cond 4
71320188 71320189 71320190 71320191

Saladier GM Saladier PM

@27cm-2,6l cond 1 @?20cm-1,11 cond 1

71320193 71320192

Medard de Noblat
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