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arc

Arc est né dans le nord de la France, à Arques, où 
se trouvent toujours le siège du Groupe, son pôle 
Recherche et Développement et le plus grand site 
de production verrière dans le monde. 

Solidement ancré en France et dans sa région 
d'origine, Arc fabrique et distribue ses produits sur 
tous les continents. 

Le Groupe dispose de sites de production en Chine,  
aux Émirats Arabes Unis et aux États-Unis.
Il rayonne à travers cinq marques (Arcopal™, 
Cristal d’Arques Paris™, Luminarc™, Arcoroc™ et 
Chef&Sommelier™ ) en mettant le beau à la portée 
de tous, partout dans le monde.

SOMMAIRE
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Depuis 1968, Cristal d’Arques Paris™ incarne 
l’élégance à la Française et le beau à la portée 
de tous.

Tout en restant fidèle à ses valeurs, la marque 
cultive désormais l’esprit chic décontracté en 
s’inspirant du courant Art déco et d’un art de 
vivre parisien.

S’appuyant sur son savoir-faire, Cristal d’Arques 
Paris™ se métamorphose en réinterprétant les 
codes du luxe  de manière spontanée et actuelle.

Chef&Sommelier™ est la marque héritière 
d’un art de vivre ancré dans la richesse de la 
gastronomie et de l’oenologie françaises.

Chef&Sommelier™ imagine des collections de 
verrerie aux lignes pures et élégantes.
Une signature unique au service des belles tables, 
des hôtes exigeants recherchant à sublimer 
leur savoir-faire, éveiller les sens et créer des 
expériences de dégustations inoubliables pour 
leur famille ou amis.

Les collections de Chef&Sommelier™ s’inscrivent 
dans un monde d’innovation, de passion, d’ 
élégance et d'exigence.
Avec Chef&Sommelier™, place au plaisir, à la 
créativité, à la découverte et à l’authenticité 
partagée !
L’ensemble des articles de Chef&Sommelier™ 
sont produits en Krysta, un cristallin de nouvelle 
génération, en France, dans la région haut de 
France. 

Chef&Sommelier™ est une marque du groupe 
ARC et bénéficie donc du savoir faire et de 
l’héritage de ce grand groupe industriel crée en 
1825, et qui est devenu depuis le leader mondial 
des Arts de la table.

Aujourd'hui, Chef&Sommelier™ dévoile la collection
EXTRA-THIN, l’unique cristallin extra-fin fabriqué 
en France.



VERRE
À PIED

SOMMAIRE
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Nos verres subliment chaque vin et enrichissent l'art du service.
 Découvrez nos collections, chacune définie par une philosophie unique.  

Tous nos verres à pied sont conçus pour améliorer l'expérience de dégustation de tous les vins grâce aux avantages de notre Krysta™.

Nos verres Universels sont la solution idéale pour ceux qui recherchent la polyvalence. Leur forme équilibrée est conçue 
pour sublimer une grande variété de vins – rouges, blancs ou rosés, et pour offrir une durabilité remarquable et une élégance 
intemporelle. 

LES UNIVERSELS

CABERNET  
TULIPE

CABERNET  
BALLON 

SENSATION  
EXALT

CABERNET 
VINS JEUNES

ÉVIDENCE

FonctionnelsIntemporels Tendances

SYMÉTRIE SUBLYM EXALTATION DISTINCTION CHAMPAGNE 
COCKTAIL

Découvrez
nos collections 
brochure 
Les Universels

L’ EXTRA FIN
GALEA MYLLA Découvrez 

nos collections 
brochure  l'Extra-Fin

Notre collection Extra-Fins repousse les limites de la délicatesse pour une expérience 
inégalée. Leurs buvants ultra-fins disparaissent, permettant au vin de glisser en douceur
et d'exprimer tout son caractère..

Découvrez 
nos collections 
brochure 
Les Experts

EXALTATION 
pour les vins effervescents

MACARON 
pour les vins bio

REVEAL’UP INTENSE 
pour les vins puissants 

et charpentés

OPEN’UP 
pour les vins jeunes

REVEAL’UP SOFT 
polyvalent, pour les vins 

effervescents, jeunes & matures

Notre gamme Experts est le fruit de recherches approfondies sur la façon dont la forme du verre sublime les arômes. 
C'est le choix privilégié des professionnels qui souhaitent maîtriser chaque nuance de la dégustation de vin..

LES EXPERTS

https://media.arc-intl.com/books/les-experts-by-chefsommelier-fr/
https://media.arc-intl.com/books/les-universels-by-chefsommelier-fr/
https://media.arc-intl.com/books/lextra-fin-la-collection-fr/


GaleaSOMMAIRE
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NEWKRYSTAGalea
EXTRA-FIN
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GALEA
65 cl
Ø M = 100 mm
H = 235 mm
P = 185 g
X2712

GALEA
55 cl
Ø M = 95 mm
H =235 mm
P = 185 g
X2713

GALEA
47 cl
Ø M = 90 mm
H = 230 mm
P = 160 g
X2495

GALEA
38 cl
Ø M = 85 mm
H = 220 mm
P = 140 g
X2714

Galea

* EFFERVESCENCE PLUS

*
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NEWKRYSTAMylla
EXTRA-FIN
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MYLLA
65 cl
Ø M = 105 mm
H = 240 mm
P = 180 g
X2716

MYLLA
55 cl
Ø M = 95 mm
H =245 mm
P = 180 g
X2717

MYLLA
47 cl
Ø M = 90 mm
H = 235 mm
P = 160 g
X2500

MYLLA
38 cl
Ø M = 85 mm
H = 225 mm
P = 140 g
X2718

Mylla

* EFFERVESCENCE PLUS

*



EXALTATION 
35 cl
Ø M = 80 mm
H = 235 mm
P = 155 g
Q0818

EXALTATION 
30 cl
Ø M = 80 mm
H = 210 mm
P = 150 g
Q1151
Q9945 coffret de 2

≈12,5 cl
≈10 cl

Buvant fin et adapté

Large surface d’évaporation  
comme un verre à dégustation

Jambe élancée

Haut de calice refermé, 
pour concentrer les 
arômes et en exalter les 
plus subtils

*Bullage optimisé pour 
brasser et propulser les 
arômes en surface grâce à 
un traitement  effervescent 
inédit et breveté

Breveté en France sous le 
n°FR20014773

Exaltation

* EFFERVESCENCE PLUS

*
*

Exaltation                                                                                                                   KRYSTA

BUVANT FIN

E
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E
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T

SOMMAIRE
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KRYSTAExaltation                                                           
BUVANT FIN

NEW

Buvant fin et adapté

EXALTATION 
75 cl      
Ø M = 105 mm
H = 260 mm
P = 220 g
V6719 ◆

EXALTATION 
55 cl      
Ø M = 95 mm
H = 240 mm
P = 195 g
V6189

EXALTATION 
47 cl 
Ø M = 90 mm
H = 225 mm
P = 185 g
V6190
V6831 coffret de 2

EXALTATION 
38 cl 
Ø M = 85 mm
H = 215 mm
P = 165 g
V6191

Flasher le QR-code 
pour visualiser la vidéo, 
ou cliquer directement 
dessus pour la lancer !

Buvant fin,
pour plus de confort 
lors de la dégustation

Jambe étirée

Pied large et plat,                    
plus de stabilité,                   
aucune rétention d’eau

La forme Exaltation               
pour les vins tranquilles.

Parfaite transparence pour 
apprécier les robes des vins.
Rond et généreux pour une 
bonne oxygénation des vins.
Un fond piqué pour une 
silhouette élancée.

https://youtu.be/Xvz1cfZHp2U


Macaron                                                        KRYSTA

BUVANT FIN

≈ 0,75L

Macaron                                                        
SOUFFLÉ BOUCHE / TRAITEMENT ANTI-GOUTTE 

E
X

P
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R
T

MACARON 
2 L         
Ø M = 165 mm
H = 310 mm
P = 700 g
V6503 ◆

MACARON 
40 cl FH
Ø M = 90 mm
H = 105 mm
P = 140 g
N0834 ◆

MacaronSOMMAIRE
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KRYSTAMacaron                                                       
BUVANT FIN* EFFERVESCENCE PLUS

≈ 12,5 cl ≈ 12,5 cl 

**

MACARON
60 cl  
Ø M = 105 mm
H = 235 mm
P = 195 g
L9414 ◆

MACARON 
50 cl 
Ø M = 100 mm
H = 215 mm
P = 165 g
L9412 ◆

MACARON 
40 cl 
Ø M = 95 mm
H = 200 mm
P = 135 g
L9267 ◆

MACARON 
30 cl 
Ø M = 85 mm
H = 200 mm
P = 130 g
L9348 ◆

≈ 19 cl ≈ 15 cl

Découvrez le verre Macaron, 
un "accélérateur de temps" 

 
Design en rupture 

pour différencier votre table

 
Lecture facile du volume utile

Forme arrondie qui épouse 
parfaitement la lèvre inférieure 

pour un confort optimal

2 coques de tailles différentes, 
qui brasseront  le vin  

et remonteront à la surface  
les arômes les moins volatils

Haut du verre  resserré  
pour concentrer les arômes

Flasher le QR-code 
pour visualiser la vidéo, 
ou cliquer directement 
dessus pour la lancer !

https://youtu.be/UwViq1kbffM?si=HrS3XJcpMEyT8JPq


Open’Up

Cuvette plate,  
pas de rétention d’eau 

au lave-vaisselle

Angle prononcé 
Les molécules du vin se 

brisent et s’oxygènent 
sur la cassure, libérant 

ainsi les arômes

Open’Up                                                        
SOUFFLÉ BOUCHE / TRAITEMENT ANTI-GOUTTE 

E
X

P
E

R
T

Haut de la paraison 
arrondi, concentration 

des arômes

Jambe étirée
fluidité des lignes

OPEN'UP
1,4 L         
Ø M = 145 mm
H = 315 mm
P = 610 g
D6653 ◆

KRYSTA

SOMMAIRE
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≈ 9,5 cl ≈ 6 cl ≈10 cl

≈ 4 cl

≈ 11 cl

Open’Up                                                        KRYSTA

BUVANT FIN* EFFERVESCENCE PLUS

≈ 12,5 cl

*

OPEN'UP
55 cl          TANNIC
Ø M = 105 mm
H = 235 mm
P = 210 g
U1013

OPEN'UP
37 cl          ROUND
Ø M = 95 mm 
H = 210 mm
P = 170 g
U1010

OPEN'UP
47 cl              SOFT
Ø M = 105 mm
H = 225 mm
P = 210 g
U1012

OPEN'UP
40 cl UNIVERSAL TASTING
Ø M = 90 mm
H = 230 mm
P = 200 g
U1011

OPEN'UP
32 cl       PRO TASTING
Ø M = 85 mm
H = 180 mm
P = 135 g
U1008

OPEN'UP
20 cl
Ø M = 75 mm
H = 235 mm
P = 165 g
U1051

OPEN'UP
35 cl FH
Ø M = 80 mm
H = 120 mm
P = 150 g
U1041

OPEN'UP
38 cl FB
Ø M = 95 mm
H = 95 mm
P = 160 g
U1033



Jambe étirée sans couture
Très léger, excellent équilibre en main

Angle doux permettant 
l’oxygénation des vins jeunes 

et révélant les arômes
des vins matures

Reveal’Up

*

Reveal’Up                                                        KRYSTA

BUVANT FIN* EFFERVESCENCE PLUS

Pied  extra large, 
parfaite stabilité

Lecture facile du volume 
utile

Cheminée pour réduire la 
perception d’alcool (au nez) 

et d’acidité (en bouche)

E
X

P
E

R
T

REVEAL’UP
21 cl
Ø M = 70 mm
H = 235 mm
P = 155 g
J8907

MACARON
40 cl FH
Ø M = 90 mm
H = 105 mm
P = 140 g
N0834 ◆

SOMMAIRE
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**

≈ 12 cl
≈ 10 cl ≈ 7 cl

≈ 13 cl ≈ 10 cl

Surface d’oxygénation 
et chambre aromatique 
extra larges permettant 
le développement des 
arômes

Cuvette extra large, 
parfaite stabilité

Reveal’Up Intense

KRYSTAReveal’Up                                                        
BUVANT FIN* EFFERVESCENCE PLUS

Jauge naturelle

Jambe fine et élegante
Très léger, excellent 
équilibre en main

Paraison rétrécie
pour une meilleure 
concentration des 
arômes

REVEAL’UP
55 cl         INTENSE
Ø M = 110 mm
H = 235 mm
P = 200 g
J9014

REVEAL’UP
45 cl         INTENSE
Ø M = 105 mm
H = 220 mm
P = 190 g
J8742

REVEAL’UP
50 cl              SOFT 
Ø M = 95 mm
H = 245 mm
P = 200 g
N1738

REVEAL’UP
40 cl              SOFT
Ø M = 90 mm
H = 230 mm
P = 195 g
J8743

REVEAL’UP
30 cl              SOFT
Ø M = 85 mm
H = 215 mm
P = 140 g
J8908



CABERNET ABONDANT                                                        
70 cl
Ø M = 110 mm
H = 220 mm
P = 260 g
X2353 ◆

CABERNET SUPRÊME                                                        
47 cl
Ø M = 85 mm
H = 215 mm
P = 220 g
X2358 ◆

CABERNET SUPRÊME                                                        
62 cl
Ø M = 95 mm
H = 240 mm
P = 260 g
X2356 ◆

CABERNET ABONDANT                                                        
50 cl
Ø M = 100 mm
H = 200 mm
P = 220 g
X2250 ◆

 Cabernet Suprême

U
N
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E

R
S

E
L

Cabernet Abondant KRYSTA

BUVANT FIN

Cabernet Suprême KRYSTA

BUVANT FIN

SOMMAIRE
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KRYSTACabernet Ballon                                                         
BUVANT FIN

CABERNET BALLON                                                        
70 cl
Ø M = 115 mm
H = 220 mm
P = 270 g
X2038

CABERNET BALLON                                                        
58 cl
Ø M = 105 mm
H = 210 mm
P = 240 g
X2059

CABERNET BALLON                                                        
35 cl
Ø M = 90 mm
H = 180 mm
P = 190 g
X2050

CABERNET BALLON                                                        
47 cl
Ø M = 100 mm
H = 195 mm
P = 190 g
X2067



Cabernet Tulipe

Cabernet Tulipe                                                           KRYSTA

BUVANT FIN

CABERNET TULIPE
75 cl   
Ø M = 100 mm
H = 255 mm
P = 230 g
X 2049

CABERNET TULIPE
25 cl
Ø M = 70 mm
H = 180 mm
P = 150 g
X2056
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E

R
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SOMMAIRE
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Cuvette plate et stable,  
pas de rétention d’eau  

au lave-vaisselle

Calice  
tout en rondeur

Haut du verre refermé 
pour concentrer  

les arômes

KRYSTACabernet Tulipe                                                         
BUVANT FIN

CABERNET TULIPE
35 cl
Ø M = 80 mm
H = 205 mm
P = 185 g
X2055

CABERNET TULIPE
58 cl
Ø M = 95 mm
H = 230 mm
P = 230 g
X2054

CABERNET TULIPE
47 cl
Ø M = 90 mm
H = 220 mm
P = 200 g
X2033

CABERNET TULIPE
7 cl
Ø M = 50 mm
H = 135 mm
P = 80 g
X 2360 ◆

CABERNET TULIPE
19 cl
Ø M = 65 mm
H = 165 mm
P = 145 g
X2064

CABERNET TULIPE
12 cl
Ø M = 55 mm
H = 150 mm
P = 105 g
X2036

Existe dans la collection 
VIN AU VERRE (p39)



Cabernet Vins jeunes
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* EFFERVESCENCE PLUS
KRYSTA

BUVANT FIN

* *

CABERNET   
24 cl
Ø M = 70 mm
H = 235 mm
P = 140 g
X2066

CABERNET   
16 cl
Ø M = 70 mm
H = 225 mm
P = 145 g
X2053

CABERNET   
40 cl
Ø M = 80 mm
H = 170 mm
P = 195 g
X2057

CABERNET   
47 cl
Ø M = 80 mm
H = 190 mm
P = 240 g
X 2065

Cabernet Tulipe                                                           

SOMMAIRE
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KRYSTACabernet Vins jeunes  
BUVANT FIN

CABERNET VINS JEUNES
58 cl  
Ø M = 105 mm
H = 225 mm
P = 210 g
X2035

CABERNET VINS JEUNES
47 cl 
Ø M = 100 mm
H = 215 mm
P = 190 g
X1720

CABERNET VINS JEUNES
35 cl 
Ø M = 90 mm
H = 200 mm
P = 165 g
X2034
Existe dans la collection 
VIN AU VERRE (p39)

Cuvette plate et stable,  
pas de rétention d’eau  

au lave-vaisselle

Bord fin,  
sensation agréable

 contre les lèvres

Large surface  
d’oxygenation favorisant  

le développement des arômes

Angle prononcé permettant  
aux molécules du vin de s’oxygéner  

et de bonifier lors de l’agitation

≈10 cl

≈19 cl ≈15 cl



DistinctionSOMMAIRE
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KRYSTADistinction
BUVANT FIN

U
N
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DISTINCTION
47 cl
Ø M = 95 mm
H = 235 mm
P = 185 g
Q9064

DISTINCTION
38 cl
Ø M = 90 mm
H = 220 mm
P = 175 g
Q9062

DISTINCTION
28 cl
Ø M = 85 mm
H = 210 mm
P = 150 g
Q8990

DISTINCTION
23 cl
Ø M = 70 mm
H = 235 mm
P = 130 g
Q9080

Distinction

* EFFERVESCENCE PLUS

*



Sublym Évidence

SOMMAIRE
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ÉVIDENCE
45 cl   
Ø M = 85 mm
H = 210 mm
P = 180 g
X 2068

ÉVIDENCE
35 cl
Ø M = 80 mm
H = 190 mm
P = 140 g
X2042

ÉVIDENCE
27 cl
Ø M = 75 mm
H = 180 mm
P = 120 g
X2058

ÉVIDENCE
16 cl
Ø M = 65 mm 
H = 190 mm
P = 140 g
X2063

Évidence                                                       KRYSTA

BUVANT FIN* EFFERVESCENCE PLUS

*
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Sensation Exalt

SENSATION EXALT 
19 cl
Ø M = 70 mm
H = 210 mm
P = 170 g
X2048

*

* EFFERVESCENCE PLUS
KRYSTA

BUVANT FIN

Sensation Exalt  

U
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E

R
S

E
L

SOMMAIRE
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KRYSTASensation Exalt  
BUVANT FIN

SENSATION EXALT 
41 cl  
Ø M = 90 mm
H = 205 mm
P = 270 g
X2047

SENSATION EXALT 
25 cl 
Ø M = 75 mm
H = 190 mm
P = 165 g
X2046

SENSATION EXALT 
20 cl 
Ø M = 70 mm
H = 180 mm
P = 160 g
X2040 

SENSATION EXALT 
31 cl 
Ø M = 80 mm
H = 200 mm
P = 220 g
X1722

Cuvette plate et stable,
pas de rétention d’eau au lave-vaisselle

Jambe très résistante,  
parfaitement adaptée  

aux usages intensifs

Buvant fin,
haut de calice refermé

Angle peu prononcé, 
capable d’aérer un vin jeune 

et préserver un vin mature



Séquence

Séquence                                                           KRYSTA

BUVANT FIN* EFFERVESCENCE PLUS

*

*

SÉQUENCE                                                          
17 cl
Ø M = 70 mm
H = 210 mm
P = 135 g
L9947

SÉQUENCE                                                          
24 cl       IMPÉRIALE  
Ø M = 70 mm
H = 235 mm
P = 155 g
P3787
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SOMMAIRE
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KRYSTASéquence                                                         
BUVANT FIN

Jambe courte et pratique

Calice généreux  
qui concentre les arômes  
et permet une attaque en 
bouche bien précise

Cuvette plate et stable,  
pas de rétention d’eau  
au lave-vaisselle

SÉQUENCE                                                          
74 cl   
Ø M = 100 mm
H = 235 mm
P = 200 g
L9951 ◆

SÉQUENCE                                                          
44 cl
Ø M = 90 mm 
H = 225 mm
P = 180 g
L9949

SÉQUENCE                                                          
62 cl     
Ø M = 95 mm
H = 235 mm
P = 210 g
N9710 ◆

SÉQUENCE                                                          
55 cl
Ø M = 90 mm
H = 235 mm
P = 190 g
L9950

SÉQUENCE                                                          
35 cl
Ø M = 80 mm 
H = 210 mm
P = 155 g
L9948

SÉQUENCE                                                          
21 cl           PORTO
Ø M = 65 mm
H = 190 mm
P = 115 g
N9696 ◆

SÉQUENCE                                                          
37 cl             BIÈRE
Ø M = 80 mm
H = 150 mm
P = 130 g
P0089 ◆

SÉQUENCE                                                          
47 cl   MULTI-USAGE
Ø M = 85 mm
H = 180 mm
P = 165 g
N9711 ◆



SUBLYM
60 cl          BALLON
Ø M = 110 mm
H = 230 mm
P = 210 g
N4742

Sublym

Sublym                                                        
BUVANT FIN

Continuité parfaite  
du profil du verre

Cuvette plate et stable,  
pas de rétention d’eau  

au lave-vaisselle

Le vin, agité,  
monte de façon verticale 
exprimant les arômes en 

couches successives 
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KRYSTA

SOMMAIRE
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SUBLYM
55 cl   
Ø M = 90 mm
H = 260 mm
P = 220 g
V3604

SUBLYM
45 cl
Ø M = 90 mm
H = 250 mm
P = 210 g
N1739

SUBLYM
35 cl
Ø M = 80 mm
H = 230 mm
P = 175 g
L2761

SUBLYM
25 cl
Ø M = 70 mm 
H = 210 mm
P = 150 g
L2609

SUBLYM
21 cl
Ø M = 65 mm 
H = 240 mm
P = 140 g
L2762

SUBLYM
35 cl   MULTI-USAGE
Ø M = 80 mm 
H = 180 mm
P = 175 g
N5368

Sublym                                                       KRYSTA

BUVANT FIN* EFFERVESCENCE PLUS

*



Vin au verre

SOMMAIRE
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KRYSTA

BUVANT FIN

Vin au verre                                      

VIN AU VERRE
35 cl  CABERNET TULIPE ELLIPSE
Ø M = 80 mm
H = 205 mm
P = 185 g
X3045

≈ 14,5 cl
≈ 12,5 cl

VIN AU VERRE  
35 cl CABERNET VINS JEUNES GRAPPE
Ø M = 90 mm
H = 200 mm
P = 165 g
X3042

≈ 15 cl
≈ 12,5 cl

VIN AU VERRE
35 cl  CABERNET TULIPE GRAPPE
Ø M = 80 mm
H = 205 mm
P = 185 g
X3043

≈ 15 cl
≈ 12,5 cl

≈ 10 cl
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≈10 cl
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Symétrie                                                                                                                  KRYSTA

BUVANT FIN* EFFERVESCENCE PLUS

SYMÉTRIE
21 cl
Ø M = 115 mm 
H = 180 mm
P = 170 g
V1171

*

SOMMAIRE
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Symétrie                                                       KRYSTA

BUVANT FIN* EFFERVESCENCE PLUS

SYMÉTRIE
58 cl          
Ø M = 105 mm
H = 210 mm
P = 240 g
Q8707

SYMÉTRIE
21 cl
Ø M = 65 mm 
H = 240 mm
P = 140 g
V2697

SYMÉTRIE
16 cl  
Ø M = 65 mm 
H = 200 mm
P = 130 g
V1375

SYMÉTRIE
55 cl   
Ø M = 90 mm
H = 260 mm
P = 220 g
V2696

SYMÉTRIE
45 cl
Ø M = 90 mm
H = 250 mm
P = 210 g
V0391

SYMÉTRIE
35 cl
Ø M = 80 mm
H = 230 mm
P = 180 g
V1483

*
*



Lady Diamond
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Lady Diamond CRISTALLIN

LADY DIAMOND
36 cl FH
Ø M = 70 mm
H = 130 mm
P = 400 g
L9746
V5468 coffret de 4

LADY DIAMOND
27 cl FB
Ø M = 90 mm
H = 90 mm
P = 270 g
L9747
V4485 coffret de 4

SOMMAIRE
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LADY DIAMOND 
15 cl
Ø M = 75 mm
H = 230 mm
P = 290 g
L9742
V8228 coffret de 4

LADY DIAMOND 
27 cl
Ø M = 90 mm
H = 210 mm
P = 360 g
L9743
V4483 coffret de 4

LADY DIAMOND 
19 cl
Ø M = 80 mm
H = 200 mm
P = 310 g
L9744
V4484 coffret de 4

Lady Diamond CRISTALLIN

LADY DIAMOND 
23 cl
Ø M = 100 mm
H = 180 mm
P = 300 g
X1718 coffret de 4

NEW



LongchampSOMMAIRE
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LONGCHAMP 
25 cl
Ø M = 75 mm
H = 180 mm
P = 305 g
L7550
V4704 coffret de 4

LONGCHAMP 
17 cl
Ø M = 70 mm
H = 165 mm
P = 235 g
L7552
V4702 coffret de 4

LONGCHAMP 
6 cl
Ø M = 49 mm
H = 115 mm
P = 95 g
L 9754

LONGCHAMP 
14 cl
Ø M = 65 mm
H = 205 mm
P = 270 g
L7553
V4705 coffret de 4

LONGCHAMP
36 cl FH
Ø M = 80 mm
H = 135 mm
P = 410 g
L9757
V7383 coffret de 4

LONGCHAMP
4,5 cl FB HOT SHOT
Ø M = 26 mm
H = 57 mm
P = 70 g
L9756

LONGCHAMP
32 cl FB
Ø M = 56 mm
H = 95 mm
P = 290 g
L7555
V4700 coffret de 4

Longchamp CRISTALLIN
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LONGCHAMP
28 cl FH
Ø M = 65 mm
H = 130 mm
P = 300 g
L7554
V7384 coffret de 4

LONGCHAMP
23 cl FB
Ø M = 75 mm
H = 90 mm
P = 240 g
L9758
V7385 coffret de 4
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MACASSAR
36 cl FH
Ø M = 85 mm
H = 130 mm
P = 440 g
Q4340
V7376 coffret de 4

MACASSAR
32 cl FB
Ø M = 95 mm
H = 100 mm
P = 430 g
Q4337
V7377 coffret de 4

Macassar                CRISTALLIN

MACASSAR
6 cl FB
Ø M = 50 mm
H = 80 mm
P = 120 g
Q4342

SOMMAIRE
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MACASSAR 
35 cl
Ø M = 95 mm
H = 210 mm
P = 300 g
Q4331
V7374 coffret de 4

MACASSAR 
25 cl
Ø M = 85 mm
H = 200 mm
P = 250 g
Q4346
V7375 coffret de 4

MACASSAR 
17 cl
Ø M = 60 mm
H = 235 mm
P = 210 g
Q4335
V7373 coffret de 4

Macassar                CRISTALLIN



Rendez-vous
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RENDEZ-VOUS
36 cl FH
Ø M = 85 mm
H = 130 mm
P = 435 g
V7381 coffret de 4

RENDEZ-VOUS
32 cl FB
Ø M = 90 mm
H = 95 mm
P = 390 g
V7382 coffret de 4

Rendez-vous CRISTALLIN

SOMMAIRE
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RENDEZ-VOUS 
35 cl
Ø M = 95 mm
H = 215 mm
P = 405 g
V7379 coffret de 4

RENDEZ-VOUS 
25 cl
Ø M = 85 mm
H = 200 mm
P = 260 g
V7380 coffret de 4

RENDEZ-VOUS 
17 cl
Ø M = 65 mm
H = 220 mm
P = 260 g
V7378 coffret de 4

Rendez-vous                CRISTALLIN



SwirlySOMMAIRE
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SWIRLY 
47 cl
Ø M = 95 mm
H = 230 mm
P = 200 g
V2820 coffret de 4

SWIRLY
35 cl
Ø M = 85 mm
H = 210 mm
P = 155 g
V2829 coffret de 4
 

SWIRLY
24 cl
Ø M = 70  mm
H = 235 mm
P = 155 g
V2830 coffret de 4

NEW

SWIRLY
36 cl FH
Ø M = 80 mm
H = 100 mm
P = 155 g
V2831 coffret de 4

Swirly CRISTALLIN
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GOBELET
B A R  &  TA B L E

SOMMAIRE

SOMMAIRE



53

G
O

B
EL

ET
 B

A
R

 &
 T

A
B

LE

F
O

N
D

 L
O

U
R

D

• Primary• Macaron • Open’Up

P 59P 58 P 58

• Absoluty

P 54 P 56

• Lima

P 55

• Primary Color

P 65

P 61P 60

Architecte LongchampLady Diamond

P 61

P 63

Rendez-vous

Macassar

P 63
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• Vigne

•                      

 Swirly

P 62

NEW



Absoluty

KRYSTA

BUVANT FIN

Absoluty  
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ABSOLUTY
45 cl FH
Ø M = 85 mm
H = 130 mm
P = 220 g
Q9217

ABSOLUTY
32 cl FB 
Ø M = 85 mm
H = 90 mm
P = 175 g
Q9214

ABSOLUTY
25 cl FB 
Ø M = 80 mm
H = 85 mm
P = 150 g
Q9215

ABSOLUTY
37 cl FH
Ø M = 80 mm
H = 120 mm
P = 190 g
Q9216

SOMMAIRE



55

G
O

B
EL

ET
 B

A
R

 &
 T

A
B

LE

Lima

KRYSTALima    
BUVANT FIN

LIMA
45 cl FH
Ø M = 80 mm
H = 160 mm
P = 250 g
L2356

LIMA
38 cl FH 
Ø M = 90 mm
H = 110 mm
P = 220 g
G3368

LIMA
35 cl FB 
Ø M = 95 mm
H = 85 mm
P = 225 g
G3367

LIMA
40 cl FH
Ø M = 80 mm
H = 135 mm
P = 240 g
L8110



Vigne
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VIGNE
37 cl FB 
Ø M = 95 mm
H = 90 mm
P = 380 g
L2370

VIGNE
31 cl FB 
Ø M = 85 mm
H = 85 mm
P = 260 g
G3666

VIGNE
20 cl FB
Ø M = 75 mm
H = 75 mm
P = 220 g
G3659

KRYSTA

BUVANT FIN

Vigne    

SOMMAIRE
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Design intemporel 
Peut convenir à des bars  

classiques comme tendances

Buvant fin
confort sur les lèvres 

Fond lourd
stabilité et réflexion  

de la couleur des boissons 

KRYSTAVigne    
BUVANT FIN

VIGNE
45 cl FH
Ø M = 70 mm
H = 165 mm
P = 310 g
L2369

VIGNE
22 cl FH
Ø M = 60 mm
H = 110 mm
P = 190 g
G3658

VIGNE
33 cl FH
Ø M = 70 mm
H = 125 mm
P = 240 g
G3674



Macaron

Macaron                                                        KRYSTA

BUVANT FIN
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MACARON
40 cl FH
Ø M = 90 mm
H = 105 mm
P = 140 g
N0834 ◆

OPEN’UP
38 cl FB
Ø M = 95 mm
H = 95 mm
P = 160 g
U1033

OPEN’UP
35 cl FH
Ø M = 80 mm
H = 120 mm
P = 150 g
U1041

Open'Up                                                    KRYSTA

BUVANT FIN

SOMMAIRE
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PRIMARY
44 cl FH
Ø M = 90 mm
H = 110 mm
P = 155 g
G3323

PRIMARY
40 cl FH
Ø M = 75 mm
H = 130 mm
P = 150 g
L8677

PRIMARY
36 cl FH
Ø M = 80 mm
H = 100 mm
P = 155 g
G3322

PRIMARY
27 cl FH  
Ø M = 75 mm
H = 95 mm
P = 125 g
G0036

Cette ligne élégante est pratique 
pour les restaurants haut de gamme 
car destinée à tous les usages : des 
boissons aux cocktails, en passant par 
les présentations déco tendance de 
hors d’œuvre et de desserts.

KRYSTAPrimary
BUVANT FIN



Architecte

Architecte  
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ARCHITECTE
32 cl FB
Ø M = 95 mm
H = 100 mm
P = 410 g
V7387 coffret de 4

ARCHITECTE
36 cl FH
Ø M = 85 mm
H = 130 mm
P = 390 g
V7386 coffret de 4

CRISTALLIN

ARCHITECTE
6 cl FB
Ø M = 49 mm
H = 785 mm
P = 120 g
Q4367 

SOMMAIRE
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Lady Diamond

Longchamp

LADY DIAMOND
36 cl FH
Ø M = 70 mm
H = 130 mm
P = 400 g
L9746
V5468 coffret de 4

LADY DIAMOND
27 cl FB
Ø M = 90 mm
H = 90 mm
P = 270 g
L9747
V4485 coffret de 4

LONGCHAMP
36 cl FH
Ø M = 80 mm
H = 135 mm
P = 410 g
L9757
V7383 coffret de 4

LONGCHAMP
4,5 cl FB HOT SHOT
Ø M = 46 mm
H = 57 mm
P = 70 g
L9756

LONGCHAMP
32 cl FB
Ø M = 56 mm
H = 95 mm
P = 290 g
L7555
V4700 coffret de 4

CRISTALLIN

CRISTALLIN



Swirly
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Swirly          

SWIRLY
36 cl FH
Ø M = 80 mm
H = 100 mm
P = 155 g
V2831 coffret de 4

CRISTALLIN
NEW

SOMMAIRE























https://youtu.be/Xvz1cfZHp2U
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