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and the rhythm of the hammering, to create the perfect tool Born out of the Norman house’ centuries-old excellence, this

tool is designed to bring this excellence to the kitchen, with the promise of providing the best possible performance, but also

one of the greatest pleasures. To cook and to share. A real way of life. Passion leads to exception is our motto which, bevond
passion, represents a lifelong commitment, The commitment to transmit and share our know-how. A commitment that is anchored
in the love for craft. It is with this requirement to provide chefs and cooking lovers with the best qualir that I currently manage
Mauvieli830. Anchored in tradition, Mauvieli830 stands out for its modernity creativity, vision, innovations with new collections,
shapes and partnerships. Because an industry must constantly re-invent itself, I have decided to live up to the legacy that I received
from my peers. That is, continuously innovating in order to be a key actor of worldwide gastronomy.



Qualite, creativite, longevite
Voici I'ADN de Mauviel1830

La manufacture concoif des milliers d'articles hauts de gamme tant pour les professionnels que pour
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de la 8eme generation, puis Michelle et Jean-Marie Le Guern Mauviel (6me generation).



Quality, creativity, durability:
Here 1s the Mauviel 16830 DNA

Mauviel1830, a family owned company in Normandy, produces thousands of high-end products for
professionals and home use offering the highest quality.

Here are the three generations:

From leff fo the right : Valérie Le Guern Gilbert (7th generation), Victor, Eliott and Carla, all three re-
present the 8th generation, then Michelle and Jean-Marie Le Guern Mauviel (6th generation).
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La pureté des formes

Piuuritv of formeg
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Manufacture.

Thanks fo Adrien Lucien Marchand, Mauviel1830 plunges into the Art Déco world and new products are
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diam. height cap.
cm /in cm /in litre / gt
71275 4 11,57 01 1 01




14 K LU RS FOH) 10K LU RO “4,7 1,0

18 x 14 7,08x3,9 28x14 11 x3,9 4,7 11,8
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L es essentiels de Mauviel1830
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To brown : (v.) o cook ina pan oron a griddle over direct heat, usually in fat or oll.
To stew : (v.) To cook (food) by simmering or slow boiling.









“rendre soin de ma Mauvie




lake care of my Mauviel

Lorsque le cuivre apparalt a I'intérieur de votre ustensile, il est alors necéssaire de le réetamer. L'étamage
ou le réétamage est une activité permanente de la manufacture Mauviel1820 et reste frés appréciée des
chefs Aprés avolr degraisse vofre ustensile, l'artisan appligue manuellement, & I'aide d'une étcupe, une

couche d'étain. Vous refrouverez votre produit entigrement restaure.

Recognized by professionals for ifs heat conductivity, copper does oxidize and can be a source of Intoxicahon,
Thisis whyltis essential torelin the copper To cook with It Refinning 1s an ongaing activity for Mauviel's arhisans,
We uge the fraditianal hand wipe refinning merhod with the purest avallable grade A hin on all copper pots and
pans. Entrusiyour copper cookware, we will restore 17,
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M ElITe & M Cook
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sur 'ensemble des produifs. Les montures en fonte d’'inox ou bronze gravées Mauviel1830 conférent 4 ces
collections un design moderne, pour le plus grand plaisir,

MElite and M'Cook collections offer professionals and household cooks the highest culinary technology.
Five (5) layers of materials provide perfect conductivity fo each product, thanks fo fast and uniform heat
distribution. Handles are made from cast sfainless steel or bronze and reinforce the pure and modern
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TECHNOLOGIE




Les ustensiles munis d'un revéfement anfi-adhesif permettent de cuire les aliments sans matiére grasse. Un
plus pour la sante. Aufre bon point, les ustensiles anti-adhésifs sont parficuligrement faciles a neffoyer ef
sont parfaifs pour la cuisson des aliments dits fragiles, comme le poisson, les oeufs ou les légumes.

Non stick coating utensils allows to cook with any fat. A real advantage for health. Another point : Non sfick
utensils are really easy 1o clean. Moreover these utensils are perfect for delicate cookings as fishes, eggs or
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527624 24 | 95 8,2 3,2 3,21 33 527625 24 | 9,5 8,2 3,2 3,21 33












Eclipse Antihatt (p.54)
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la collection emblematique de Mauviel1830
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code
item
563025
563029

diam.
cm / in

24
28

9,5
11

height

cm

7,5
10

/ in

3
3,9

cap.
litre / qt

3,1
5,7

3,4
6

code
item

563125
563129

diam.
cm / in

24
28

9,5
11

height
cm / in

13,6
14

5,3
5,9

cap.
litre / gt

58
8,8

6,1
9.3






MiTUrban 3

~ .

successives qui offrent d'excellentes performances de cuisson, une conductibilite optimale griace a
‘aluminium et enfin, une bonne résistance et un entfretien facile, deux qualités infrinséques de l'acier
inoxydable 18/10. La collection M'Urban 3, compatible avec les nouvelles fechniques de cuisson comme
I'induction, est une lighe d'ustensiles faciles et adaptés a fous, Chefs ef passionneés,

MUrbban 2 is a collection solid and lasting. This range, very performing, is made of 3 layers, comBining

stainleas steel aluminum and an exterior laver of ferritic stainless steel Thia allov enstires a perfect



TECHNOLOGIE




Les ustensiles munis d'un revéfement anfi-adhesif permettent de cuire les aliments sans matiére grasse. Un
plus pour la sante. Aufre bon point, les ustensiles anti-adhésifs sont parficuligrement faciles a neffoyer ef
sont parfaifs pour la cuisson des aliments dits fragiles, comme le poisson, les oeufs ou les légumes.

Non stick coating utensils allows to cook with any fat. A real advantage for health. Another point : Non sfick
utensils are really easy 1o clean. Moreover these utensils are perfect for delicate cookings as fishes, eggs or





















501814
501816
501818
501820
501824
501828
501832

12,5

531816
531818
531820
531824
531828
531830

6,3

9,5
11
12










froide gravee Mauviel1830 en font un condense de modernité et de fonctionnalite.

Son revétement anfi-adhesif assure d'excellenfes proprietes anfi-adherentes ef une excellente résistance aux
chocs. L'anodise sur 'aluminium est realise par electrolyse puis verni. Ce procede permet une plus grande durete
et longévite.

The M'Stone 3 collection 1s pure design and a pure marenial. Manufactured from black anodized aluminum, with
sfraight edges, induction botfom and stamped handies made of cast stainless steel handie symbolize modern and
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Les ustensiles munis d'un revétement anti-adhésif permettent de cuire les aliments sans matiére grasse. Un
plus pour la sante. Autre bon point, les ustensiles anfiadheésifs sont parficuligrement faciles & netfoyer et sont
parfaits pour la cuisson des aliments dits fragiles, comme le poisson, les oeufs ou les légumes.

Non stick coating utensils allows to cook with any fat. A real advantage for health. Anofther point : Mon sfick
utensils are really easy fo clean. Moreover these utensils are perfect for delicate cookings as fishes, eqgs or

vegelablas.
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862930 30 | 11,8 48| 188



















La tfradition culinaire au naturel
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Aprés des années de recherche, Mauviel1830 lance une collection compléte d'ustensiles de cuisson en
culvre compatibles avec I'induction. Véritable prouesse fechnigue, la collection M'6s se compose d'un
matériau de 6 couches alliant inox, aluminium, Inox ef culvre.

Emboufis dans la masse el sans fond rapporte, ceffe nouvelle technologie confere aux usfensiles M'6s
une gualite de cuisscon excepticnnelle et uniforme sur I'ensemble du produit. Descrmais, le cuivre s'infalle
dans foufes les cuigines.
























Un savoir-faire ancestral
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code dimensions height
code dimensions height item cm / in cm / in

item cm / in cm / in *111650  50x40 | 19,6x15,7 12 | 48
216150 50x40 | 19,6 x15,7 12 | 4,8 *non martelé / not hammered






284316
284318
284320
284324

3,5

4,3
5,1

19
2.
3.4
6,4

284624~ 24 195 9
*non martelé / not hammered
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286330 30 [ 11,8
*non martelé / not hammered
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6

13,5

LT

1,9

3,1 V3,3
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M Heritage

ritables prouesses fechniques sedulsent tous ceux qui 'utilisent, grands chefs comme novices.

Le cuivre poli associe a I'inox rencuvelle le plaisir de cuisiner. La collection se décline en deux epalsseurs, selon
I'expertise de l'ufilisateur :une epaisseur de 1,5 mm pour une utilisation classique proposee dans la ligne M'Heritage
150 ef une épalsseur de 2 mm pour les professionnels avec la ligne M'Heritage 200

True innovahon, M'Heritage presents models ceambining 90% copper and 10% stainless steel 18/10, combination which



TECHNOLOGIE
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681224 24 1 9,5 9 35 34|37 681225 24 ‘ 9.5 9 ‘ 35 34 |37
v s s s s Huv sy o ot i & o In litre / gt
GemaEt  m8s 8 (&8 3R | 682325 24|95 9 |35 34 37
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Bratentopf mit Deckel
code diam. height cap.
item cm / in litre / gt

683125 24 195 135] 53 58161


















L'arf de la perfection
The art of perfection































item cm / in cm / in litre / qt
570301 12 | 4,8 10,5 4,1 0,8 109
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710222 22x%x11 | 8,6x4,3 10 |39 710524 24 1 94 710824 24 | 9,4
710226 26x%12 | 10,2x4,8 11,5 4,5 710828 28 | 11
710230 30x13 1 11,8x5,3 13 |51

/10324 2198 710118 18171 10| 39
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item cm / in o

710710 10 | 3,9 Hom

710724 24 | 9,4

710728 8 18 711712 12 muffins















































